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À  P A R T A G E R  À  L ’ A P É R I T I F  
SALAISON DE GIBIER
MARGARITA AU BASILIC
TZATZIKI CONCOMBRE ET ANETH

E N T R É E S  
GASPACHO DE MELON, HUILE DE PIMENT D’ESPELET TE, BASILIC
NOIX DE VEAU, CRÈME DE BURRATA, PÊCHES ET HARICOTS VERTS
POULPE GRILLÉ, CAVIAR D’AUBERGINE, CORIANDRE

P L A T S  
MAIGRE GRILLÉ, COURGET TE GRATINÉE, SAUCE VIERGE
PIÈCE DU BOUCHER, POMME DE TERRE NOUVELLE, SAUCE AU POIVRE 
VOLAILLE RÔTIE, SAUCE ROMESCO, SUCRINE GRILLÉE   

L E  T R O U  S O L O G N O T

F R O M A G E S  
ASSORTIMENT DE FROMAGES FRANÇAIS   

D E S S E R T S  
MOUSSE AU CHOCOLAT  
GÂTEAU RENVERSÉ AUX FRAMBOISES, ROMARIN  
ABRICOT RÔTI, CRÉMEUX YAOURT À LA VERVEINE, SABLÉ BRETON

M E N U  D E  L A  P E T I T E  B É C A S S E  •  1 4  € 
m e n u  e n f a n t 

ŒUF MIMOSA  
VOLAILLE OU POISSON, LÉGUMES OU POMMES DE TERRE  
MOUSSE AU CHOCOLAT  

M E N U  D É J E U N E R 
v o i r  n o s  s u g g e s t i o n s  d u  j o u r  s u r  l ’ a r d o i s e 

h o r s  s a m e d i s ,  d i m a n c h e s  e t  j o u r s  f é r i é s

ENTRÉE, PLAT ou PLAT, DESSERT •  19 €
ENTRÉE, PLAT, DESSERT •  25€

c a c a h u è t e

c é l e r i

l a c t o s e

g l u t e n

s é s a m e

l u p i n

m o l l u s q u e s

c r u s t a c é s

œ u f

s o j a

m o u t a r d e

f r u i t s  à  c o q u e s

d i o x y d e  d e  s o u f r e  e t  s u l f i t e s

p o i s s o n v é g é t a r i e n 

P r i x  n e t s  e n  e u r o s  ( t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s ) .  T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  d ’ o r i g i n e  f r a n ç a i s e ,  s é l e c t i o n n é e s  a v e c  s o i n .
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