LA BECASSE HEUREUSE THOURY

S

[.a Bécasse
Hewreuse

A PARTAGER A L’APERITIF

SALAISON DE GIBIER 9€
MARGARITA AU BASILIC ¥/ 8 €
TZATZIKI CONCOMBRE ET ANETH W 7€
ENTREES

GASPACHO DE MELON, HUILE DE PIMENT D’ESPELETTE, BASILIC #{%7 12€
NOIX DE VEAU, CREME DE BURRATA, PECHES ET HARICOTS VERTS (0 (19 14 €
POULPE GRILLE, CAVIAR D'’AUBERGINE, CORIANDRE {j = 16 €
PLATS

MAIGRE GRILLE, COURGETTE GRATINEE, SAUCE VIERGE x> 25 €
PIECE DU BOUCHER, POMME DE TERRE NOUVELLE, SAUCE AU POIVRE &, 26 €
VOLAILLE ROTIE, SAUCE ROMESCO, SUCRINE GRILLEE 19 €
LE TROU SOLOGNOT 6 €
FROMAGES

ASSORTIMENT DE FROMAGES FRANCAIS {j ¥/ 10 €
DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT §© 8 €
GATEAU RENVERSE AUX FRAMBOISES, ROMARIN {0 € $ 9€
ABRICOT ROTI, CREMEUX YAOURT A LA VERVEINE, SABLE BRETON {0 # 10 €

MENU DE LA PETITE BECASSE « 14 €

menu enfant

CEUF MIMOSA © {]
VOLAILLE OU POISSON, LEGUMES OU POMMES DE TERRE >
MOUSSE AU CHOCOLAT 0

MENU DEJEUNER
voir nos suggestions du jour sur ’ardoise

hors samedis, dimanches et jours fériés

ENTREE, PLAT o« PLAT, DESSERT ¢ 19 €
& ENTREE, PLAT, DESSERT * 25€

cacahuéte B\ lactose @ sésame W mollusques @ ceuf ﬁ] moutarde Oﬁﬁ dioxyde de soufre et sulfites

, . . he O . . . \ . e .
célert % gluten ') lupin @ crustaces soja 6 fruits @ coques X > poisson M végétarien

Prix nets en euros (taxes et service compris). Toutes nos viandes sont d’origine fran¢aise, sélectionnées avec soin.

02.54.42.69.08 CONTACT@LABECASSEHEUREUSE.FR



