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À  P A R T A G E R  À  L ’ A P É R I T I F  
SALAISON DE GIBIER
PISSALADIÈRE AU THYM CITRON
TZATZIKI CONCOMBRE ET ANETH

E N T R É E S  
STRACCIATELLA, TOMATES CERISES DE COULEUR, PESTO DE BASILIC
VITELLO TONNATO, CRÈME DE COURGET TE, CURRY VERT
CEVICHE DE DORADE, MACÉDOINE DE LÉGUMES, MÉLISSE CITRONNELLE

P L A T S  
MAIGRE GRILLÉ, RATATOUILLE AU ROMARIN, OLIVE TAGGIASCHE 
PIÈCE DU BOUCHER, POMME DARPHIN, SAUCE BORDELAISE   
CARRÉ DE PORC, GREMOLATA, HARICOTS VERTS   

L E  T R O U  S O L O G N O T

F R O M A G E S  
ASSORTIMENT DE FROMAGES FRANÇAIS   

D E S S E R T S  
MOUSSE AU CHOCOLAT  
SOUPE DE FRAISES, BISCUIT HUILE D’OLIVE, CRÈME VERVEINE  
CLAFOUTIS AUX CERISES, GLACE VANILLE

M E N U  D E  L A  P E T I T E  B É C A S S E  •  1 4  € 
m e n u  e n f a n t 

ŒUF MIMOSA  
VOLAILLE OU POISSON, LÉGUMES OU POMMES DE TERRE  
MOUSSE AU CHOCOLAT  

M E N U  D É J E U N E R 
v o i r  n o s  s u g g e s t i o n s  d u  j o u r  s u r  l ’ a r d o i s e 

h o r s  d i m a n c h e s  e t  j o u r s  f é r i é s

ENTRÉE, PLAT ou PLAT, DESSERT •  19 €
ENTRÉE, PLAT, DESSERT •  25€
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m o l l u s q u e s
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m o u t a r d e

f r u i t s  à  c o q u e s

d i o x y d e  d e  s o u f r e  e t  s u l f i t e s

p o i s s o n v é g é t a r i e n 

P r i x  n e t s  e n  e u r o s  ( t a x e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s ) .  T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  d ’ o r i g i n e  f r a n ç a i s e ,  s é l e c t i o n n é e s  a v e c  s o i n .
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